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近 几年来发现东北
、

内蒙
、

北京
、

河北等

地生产的格瓦斯饮料糖精味十分明显
。

糖精对

人体有无害处
,

目前虽无定论
,

但大多数研究

者认为糖精的纯度
,

用量与危害大小有关
。

因

此国家关于食品添加剂的最大使用量做了明文

规定
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。

基于糖精对人体毫无营养价值
,

且使用量

过大对人体健康有害
,

我们从去年开始试验取

消糖精制造格瓦斯
,

配方的根据是卢大修同志

的 《 格瓦斯饮料 的 制造 》 � 见 �� �  年第 � 期
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,

经过化验室试验
,

小批量生

产并经有关部门鉴定
,

产品上市后由于兼有啤

酒
、

果汁的风味而深受消费者欢迎
,

现将配方

及制造工艺简要介绍如孔
一

、

原料配方 � �� �箱为计 �
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二
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工艺简要说明
�
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糖化结束时
,

碘液对麦汁起紫色反应
,

淀粉水解不可过头
。

�
�

自然澄清后将麦汁虹吸到发酵桶比用过

滤机过滤的麦汁
,

淀粉浑浊物要少些
。

�
�

前发酵之后二次添加白糖主要用以调整

糖度
,

添加后总糖可达� � �
�

� �
。

�
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�
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时
,

应及时进行巴氏消毒
,

经消毒后的产品既

使糖度很高
,

也不会发生爆炸现象
。

�
�

用面包干代替麦芽其成品焦香味大
,

但

缺乏麦芽香 � 用桔皮或柠檬皮代替果汁味道清

香
,

但用量过大则有苦味产生
。

三
、

同面包格瓦斯
、

苏联面包格瓦斯理化

指比 � 如下表 �
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